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Nos Plats I Our Main Courses
Blancs de lapin sautés, purée de choux-fleurs, crème légère aux champignons

Sautéed rabbit breast, cauliflower purée, light mushroom cream

Pavé de cabillaud en croûte d’herbes fraîches et poêlée de légumes de saison grillés
Cod steak in a crust of fresh herbs and grilled seasonal vegetables

Pasta Alla Vongole
Pasta Vongole (clams)

Bavette d’Aloyau à l’échalotte, grenailles sautées
Flank steak with shallots, sautéed baby potatoes

Nos Entrées I Our Starters
Asperges snackées au beurre demi-sel, espuma au Grana Padano 

Seared asparagus in semi-salted butter, Grana Padano foam

Œuf Bio façon mimosa au lard
Mimosa-style organic egg with bacon

Cuisses de grenouilles en persillade
Frog legs in parsley

Camembert frit, salade de noix et vinaigrette à la noisette 
Fried camembert, walnut salad and hazelnut dressing

Tataki de thon Albacore au sésame
Albacore tuna tataki with sesame

Menu Enfant I Children Menu  14 e

Fish and chips ou Steak haché 120 g accompagné de légumes
ou Risotto de coquillettes au jambon

Fish and chips or Minced steak (120 g) with vegetables or Pasta shells with ham risotto

Boule de glace au choix ou Mousse au chocolat grand cru Kayambé 72%
Scoop of ice cream or Kayambé chocolate mousse

Nos Desserts I Our Desserts
Assiette de fromages affinés de chez « Terre de fromages » au Touquet

Plate of local cheeses from « Terre de fromages» in Le Touquet

Tartelette Finger aux fruits rouges, sorbet fraises
Red fruit finger tartlet, strawberry sorbet

Gaspacho de fraises parfumé au Beaume de Venise
Strawberry gazpacho flavored with Beaume de Venise 

Entremets Royal chocolat, sauce chocolat mi-amer
Royal chocolate dessert, semi-bitter chocolate sauce

Nos Desserts
Our desserts

Mousse au chocolat                                                           5€
Chocolate mouss 

• • •
Tarte poire amandine                                                         6€
Pear and almond tart

• • •
Assortiments de gourmandises pour le goûter           7.50€
(une gaufre liégeoise, une coquille, fruits coupés, 
sucette au chocolat et sauce chocolat maison)  

• • •
Mix of sweeties (Belgium waffle, puff pastry « brioche », cuts 
fruts, chocolate lollipop and chocolate sauce)

 

Holiday Inn Resort
Room service ouvert de 19h à 21h30 

513 Avenue du Maréchal Foch
62520 Le Touquet Paris Plage

Tél : 03.21.06.85.85

                                              Prix nets exprimés en euros / Net prices in euros

Holiday’inn Resort le Touquet
Le Picardy Holiday Inn Resort

hirletouquet

Holiday Inn Resort
513, avenue du Maréchal Foch - 62520 Le Touquet-Paris-Plage

Tél. 03.21.06.85.85

Holiday’inn Resort le Touquet
Le Picardy Holiday Inn Resort

Nos Desserts
Our desserts

Mousse au chocolat                                                           5€
Chocolate mouss 

• • •
Tarte poire amandine                                                         6€
Pear and almond tart

• • •
Assortiments de gourmandises pour le goûter           7.50€
(une gaufre liégeoise, une coquille, fruits coupés, 
sucette au chocolat et sauce chocolat maison)  

• • •
Mix of sweeties (Belgium waffle, puff pastry « brioche », cuts 
fruts, chocolate lollipop and chocolate sauce)

 

Holiday Inn Resort
Room service ouvert de 19h à 21h30 

513 Avenue du Maréchal Foch
62520 Le Touquet Paris Plage

Tél : 03.21.06.85.85

                                              Prix nets exprimés en euros / Net prices in euros

Holiday’inn Resort le Touquet
Le Picardy Holiday Inn Resort

hirletouquet

hirletouquet

Room Service

FLASHEZ CE QR CODE
 pour accéder à notre carte

Notre carte 
19h-21h30

Le Picardy 
restaurant

Prix nets exprimés en euros 
Net prices in euros

19h-21h30

Plat végétarien Vegetarian dish

Le
Restaurant

Le

Restaurant

Bar • Snacking

Entrée + plat  ou  Plat + dessert  29 e
Starter + Main Course  or  Main Course + Dessert

Entrée + plat + dessert  36 e
Starter + Main Course + Dessert


